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Ошеломляющий успех пришел к Джейми 
с запуском его шоу The Naked Сhef на канале 
BBC, затем последовали книги «Кухня 
Джейми», «Моя Италия», «Джейми дома», 
«Министерство питания» и многие другие. 
Его программы транслируются более,  
чем в 100 странах на всех континентах.  
Его книги переведены более чем на  
30 языков и постоянно занимают верхние 
строчки в рейтингах продаж не только  
в Великобритании, но и по всему миру.

ДЖЕЙМИ ОЛИВЕР – ФЕНОМЕН КУЛИНАРНОГО МИРА. 
ОН ОДИН ИЗ САМЫХ УЗНАВАЕМЫХ ШЕФ-ПОВАРОВ, 
ОБОЖАЕМЫЙ ЗРИТЕЛЯМИ ТЕЛЕГЕРОЙ И, ПОЖАЛУЙ, 
ОДИН ИЗ САМЫХ ИЗВЕСТНЫХ БРИТАНЦЕВ В МИРЕ. 



ОГРОМНАЯ ИНДУСТРИЯ В СФЕРЕ РЕСТОРАНОВ, ПИТАНИЯ И МЕДИА

Рестораны

Социальный проект Food Revolution Day

Телеканал Jamie’s food tube

Линейка продуктов Кулинарная школа Джейми Оливера

Журнал Jamie Magazine

Книги

Аксессуары, посуда и кухонное оборудование

j a m i e  o l i v e r  g r o u p



•	 Сайт повара JO.com посещает свыше  
4,5 млн каждый месяц 

•	 Приложения Джейми скачали  
свыше 9 млн человек 

•	 3,9 млн человек подписаны на FoodTube 
(кулинарный интернет-канал) 

•	 6,8 млн подписчиков в Twitter 

•	 6,6 млн подписчиков в Instagram

•	 6 400 000 подписчиков в Facebook

•	 Журнал Jamie Magazine продаётся  
во многих странах мира 

•	 Каждый месяц рестораны Джейми Оливера 
посещает 1,5 млн гостей

Джейми
Оливер
CАМЫЙ

ИЗВЕСТНЫЙ
ШЕФ-ПОВАР

В МИРЕ



Jamie’s Italian – одна из самых 
стремительно развивающихся 
ресторанных групп в Великобритании. 
За помощью в открытии своего первого 
ресторана в Оксфорде в 2008 году 
Джейми обратился к своему наставнику 
и хорошему другу Дженнаро Контальдо. 
Люди ждали в очереди по пятьдесят 
минут, чтобы только попробовать 
итальянскую кухню в исполнении 
талантливого британца. 

С того момента сеть Jamie’s Italian  
расширилась до 27 ресторанов  
в Великобритании, и продолжает 
расширяться уже за пределами 
Соединенного Королевства. Опыт 
Дженнаро стал настоящей душой кухни 
Jamie’s Italian: сочетание простых  
и традиционных вкусов с современными 
способами приготовления и подачи.



Royal Carribean Cruises 
Australia
UAE
Singapore
Hong Kong
New Zealand	
Scandinavia
Ireland
Russia
Canada
Brazil
India
Austria
Cyprus
Hungary
Indonesia
Norway
Portugal
Qatar
South Africa
Taiwan
Sweden
Thailand

В МИРЕ 2008–2018Jamie’s Italian



УНИКАЛЬНОСТЬ JAMIE’S ITALIAN. 
НАША КУХНЯ.

В Jamie’s Italian готовят по уникальным рецептам  
от Джейми Оливера. Итальянские традиции, 
невероятный вкус и непревзойденное качество 
продуктов – то, на чем построено меню ресторана.



УНИКАЛЬНОСТЬ JAMIE’S ITALIAN. ПРОДУКТЫ.

СТРОГАЯ СИСТЕМА СТАНДАРТОВ JAMIE’S ITALIAN ДИКТУЕТ ПРАВИЛА ПРИ АККРЕДИТАЦИИ 
КАЖДОГО ПРОДУКТА, КОТОРЫЙ ИСПОЛЬЗУЕТСЯ ПОВАРАМИ НА НАШЕЙ КУХНЕ.

и знаем все 
о своих поставщиках!

Счастливые яйца от счастливых 
куриц в Jamie’s Italian. Это значит, 
что курицы, мясо и яйца которых 
мы используем, были выращены 

в свободном выпасе. 

Гуманное выращивание 
животных и органическое 

выращивание растений – главное 
условие для нашей кухни.

ИМПОЛЬЗУЕМ ТОЛЬКО 
ОРГАНИЧЕСКИЕ ПРОДУКТЫ



КОМАНДА JAMIE’S ITALIAN – ЭТО НЕ ПРОСТО 
КОЛЛЕКТИВ, ЭТО БОЛЬШАЯ И ДРУЖНАЯ СЕМЬЯ, 
В КОТОРОЙ КАЖДЫЙ  
ПО-ОСОБЕННОМУ ВАЖЕН!

Именно поэтому на этапе открытия  
мы проводим большие и интенсивные 
тренинги с дегустациями и тимбилдингами. 
В течение двух недель международные 
тренеры читают лекции, проводят дегустации 
и принимают экзамены. 

Каждый официант, повар и менеджер – 
это гид по ресторану, знаток меню и готов 
рассказать увлекательные истории и легенды 
про итальнскую кухню и самого Джейми!

УНИКАЛЬНОСТЬ 
JAMIE’S ITALIAN. 
КОМАНДА.



Максимально комфортное обслуживание, 
дружественный сервис, скорость приготовления 

блюд — то, что нас отличает.

УНИКАЛЬНОСТЬ: СЕРВИС / ОБСЛУЖИВАНИЕ

МАКСИМАЛЬНОЕ ВРЕМЯ  
ПРИГОТОВЛЕНИЯ ЗАКАЗА

15 минут



УНИКАЛЬНОСТЬ 
JAMIE’S ITALIAN. 
ДИЗАЙН.

ИНТЕРЬЕР ВСЕХ РЕСТОРАНОВ 
РАЗРАБОТАН АНГЛИЙСКИМ 
ДИЗАЙН-БЮРО МАРТИНА 
БРУДНИЦКИ. 
Так каждый проект является 
уникальным, с ярко подчеркнутыми 
особенностями места и духа города,  
но в общей стилистике Jamie’s Italian. 
Именно поэтому мы предпочитаем 
использовать выражение «коллекция», 
а не «сеть» ресторанов Jamie’s Ital-
ian. Наши интерьеры отличают 
традиционные натуральные материалы 
и интересный современный дизайн. 
Наши рестораны располагаются как  
в новых, так и в исторических зданиях. 
Наши международные проекты 
продолжают традиции британских 
ресторанов, подчеркивая и отражая  
при этом местную культуру и колорит.



РЕСТОРАНЫ JAMIE’S ITALIAN В РОССИИ

Первый ресторан Jamie’s Italian  
был открыт в Санкт-Петербурге  

в 2013 году в историческом центре 
города на Конюшенной площади. 

Второй ресторан открылся в Москве 
в декабре 2014 года в 10 минутах 

ходьбы от Красной площади прямо 
напротив Большого театра.

В 2015 И 2016 ГОДАХ  
РЕСТОРАН JAMIE’S ITALIAN  

В МОСКВЕ ПОЛУЧИЛ ПРЕМИЮ 
ДЖЕЙМИ ОЛИВЕРА «ЛУЧШИЙ 
РЕСТОРАН МЕЖДУНАРОДНОЙ  

СЕТИ JAMIE’S ITALIAN»



БРЕНД-ШЕФ РЕСТОРАНА 
JAMIE’S ITALIAN В РОССИИ

Знакомство Маттео с поварским делом началось еще 
в раннем детстве. А как иначе, когда мама и сестра — 
профессиональные повара. Учиться у них секретам 
кулинарии он начал еще будучи ребенком.

Семья Маттео владела двумя ресторанами, на кухне которых 
мальчик и проводил все свое время. В 13 лет он поступает  
в кулинарное училище, в 18 заканчивает дополнительный 
курс кондитеров в институте кулинарных искусств ETOILE.

С тех пор кондитерское искусство стало страстью итальянца, 
а свои находки он регулярно вносит в меню ресторанов Ginza 
Project. В холдинге он был шеф- кондитером ресторанов 
Capuletti, Ginza и SunDay Ginza, а с открытием Jamie’s Italian 
взял на себя руководство кухней заведения всемирной сети.

В копилке Маттео Лаи работа с множеством европейских 
ресторанов. Пройдя стажировку в Бельгии, Франции, Англии, 
а также в итальянском ресторане San Domenico в городе 
Имола, отмеченном двумя звездами Michelin, он перебрался 
в Россию, где работает шефом уже в течение восьми лет.



vk.com/ginzaproject

Группа GP
67 200 ЧЕЛОВЕК

vk.com/jamie_oliver
vk.com/jamies_italian

Группы ресторана 
и официальная группа 

Джейми Оливера 
87 000 ЧЕЛОВЕК

facebook.com/ginzamoscow
facebook.com/Ginzaprojectspb

Группы GP
83 000 ЧЕЛОВЕК

facebook.com/JamiesItalianRussia
facebook.com/JamiesItalianMoscow

Группы ресторана
8 800 ЧЕЛОВЕК

Instagram GP SPB  
и MOSCOW

165 500 ЧЕЛОВЕК

Instagram  
Jamies Italian Russia

6 700 ЧЕЛОВЕК

Медиа-ресурс

vk.com/ginzaproject
vk.com/jamie
vk.com/jamies
http://facebook.com/Ginzaprojectspb
facebook.com/JamiesItalianRussia
http://facebook.com/JamiesItalianMoscow


Основной зал, просторный, с панорамными  
окнами и видом на Конюшенную площадь, 
вмещает до 122 человек. Второй зал камерный,  
с открытой кухней вмещает 50 человек  
• Фуршет в основном зале до 150 человек  
• Фуршет во втором зале до 60 человек

ВМЕСТИМОСТЬ



В ДЕПОЗИТ ВХОДИТ:
• Welcome–встреча гостей
Организация зоны встречи с 
коктейлями  и итальянскими 
закусками
 • Меню. Мы составим меню вместе 
с Вами, учитывая  все пожелания и 
предпочтения
• Бар и вино. Вместе с сомелье 
мы подберем интересное 
сопровождение вечера 

ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ УСЛУГИ
• Развлекательная программа 
Мы подберем для Вас ведущего, 
музыкантов и артистов, проведем 
концерт или dj-сет! 

• Удобство и комфорт. 
Мы закажем Вам и Вашим гостям 
такси, организуем трансфер или 
предоставим услугу «трезвый 
водитель» 
• Оформление праздника. 
Украшение праздника согласно 
общей концепции мероприятия
 • Индивидуальный	 дизайн.  
Мы поможем Вам упаковать 
подарки  и разработать дизайн 
приглашений 
• Выполнение технического райдера 
• Праздник на память. Мы пригласим 
на праздник фотографа и видео-
оператора, чтобы сохранить для Вас 
добрые воспоминания

ДЕПОЗИТ:
Понедельник – четверг:  
- Ресторан – 350 тыс. руб. 
- Зал № 1 – 250 тыс. руб.
- Зал № 2 – 100 тыс. руб. 

Пятница – воскресенье:  
- Ресторан – 500 тыс. руб. 
- Зал № 1 – 350 тыс. руб.  
- Зал №2 – 150 тыс. руб.

Мы поможем Вам провести мероприятие любого масштаба с 
возможностью полного или частичного закрытия ресторана:

МЕРОПРИЯТИЯ
Эксклюзивные



ОТДЕЛЬНАЯ ЗОНА В ОБЩЕМ ЗАЛЕ  
ДЛЯ РАЗМЕЩЕНИЯ ВАШИХ ГОСТЕЙ,  
А ТАКЖЕ ИНДИВИДУАЛЬНОЕ МЕНЮ  

ПО ЗАПРОСУ.

Стоимость на человека  
(для компаний от 10 человек)  

составляет 2 000 рублей

МЕРОПРИЯТИЯ  
БЕЗ ЗАКРЫТИЯ



МАСТЕР-КЛАССЫ
Кулинарные РЕГУЛЯРНЫЕ КУЛИНАРНЫЕ  

МАСТЕР-КЛАССЫ  
ПО СРЕДАМ В 19:00
СТОИМОСТЬ УЧАСТИЯ — 1 500 РУБЛЕЙ



Предложение действительно для компаний от 6 до 16 человек

Индиви-
дуальные МАСТЕР-КЛАССЫМАСТЕР-КЛАССЫ
ДЛЯ ДНЕЙ РОЖДЕНИЯ И КОРПОРАТИВОВ! ОТ 3 000  НА ЧЕЛОВЕКАСтоимость

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО НА ВЫБОР, КОТОРОЕ  
ВЫ ПРИГОТОВИТЕ ВМЕСТЕ С ШЕФ-ПОВАРОМ, 
Тальолини с копченым лососем, ризотто с лесными грибами,  
пицца Кружет Полло, равиоли с рикоттой и шпинатом в грибном/томатном 
соусе, форель Аква Пацца с томлеными овощами и многое другое!

ПОДАРКИ И КОМПЛИМЕНТЫ ОТ РЕСТОРАНА 
Игристое на welcome и лимонный торт Tutti Fruiti 

1 ЧАС УСЛУГ ФОТОГРАФА. 

ЗАКАЗЫВАЯ 
ПРАЗДНИК 
У НАС, ВЫ 
ПОЛУЧАЕТЕ: 



ДЕТСКИЕ 
ПРАЗДНИКИ

МЫ БУДЕМ РАДЫ ОРГАНИЗОВАТЬ
ДЕТСКИЙ ПРАЗДНИК В ФОРМАТЕ БАНКЕТА 

ИЛИ ДЕТСКОГО КУЛИНАРНОГО МАСТЕР-
КЛАССА С ШЕФ-ПОВАРОМ

По вашему запросу мы предложим 
анимационную программу, фото и видеосъемку

Количество детей: от 6 до 15 человек

Стоимость мероприятия обсуждается 
индивидуально при заказе



JAMIE’S ITALIAN – СЕТЬ РЕСТОРАНОВ, 
ИЗВЕСТНЫХ ВО ВСЕМ МИРЕ.
Группам туристов в будние дни мы готовы предложить сеты на выбор в обеденное время  
с 12 до 17 (для групп от 10 человек) по 990 рублей. В остальное время мы предложим Вам  

наше основное меню и поможем составить оптимальное предложение. 



Куриный суп  
с домашней  
лапшой 400 г

Тальятелле  
Болонезе 360 г

Домашний  
ванильный  

чизкейк 160 г

Чай/Кофе*

Хлеб Фокачча 80 г

Суп  
Pappa  

Pomodoro 245 г

Пенне  
Карбонара 350 г

Домашний  
ванильный  

чизкейк 160 г

Чай/Кофе*

Хлеб Фокачча 80 г

Грибной  
крем-суп 245 г

Пенне  
Арраббиата 320 г

Домашний  
ванильный  

чизкейк 160 г

Чай/Кофе*

Хлеб  
Фокачча 80 г

MENU №1 MENU №2 MENU №3

СЕТ МЕНЮ

*Чай зеленый/черный на выбор (0,5 л), кофе: американо, эспрессо, капучино



БАНКЕТНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕБАНКЕТНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ
СЕТ №1 СЕТ №2 СЕТ №3

Тальятелле болоньезе 
/ 360 г
или
Пенне карбонара
/ 350 г

Фермерская  
курица каччиаторе  
/ 300 г
и Чипсы Funky / 180 г
или
Шашлык  
из морепродуктов  
/ 275 г
и Чипсы Funky / 180 г

Водка Смирнов / 150 мл
или
Домашнее вино / 250 мл

Клюквенный морс / 500 мл

Капучино / 120 млВин Санто Тирамису / 165 г

ЗАКУСКИ В СТОЛ ЗАКУСКИ В СТОЛ ЗАКУСКИ В СТОЛ
Цезарь  
с курицей / 120 г

Вителло Тоннато / 75 г

Карпаччо  
из говядины / 62,5 г

Хрустящие 
фаршированные  
шарики ризотто / 58,3 г

Хрустящий  
кальмар / 60 г

Цезарь  
с курицей / 120 г

Вителло Тоннато / 75 г

Карпаччо из говядины  
/ 62,5 г

Хрустящие 
фаршированные  
шарики ризотто / 58,3 г

Хрустящий кальмар
/ 60 г

Цезарь с курицей / 120 г

Вителло Тоннато / 75 г

Карпаччо  
из говядины / 62,5 г

Салат из прошутто / 58,3 г

Хрустящие 
фаршированные  
шарики ризотто / 58,3 г

Хрустящий кальмар  
/ 60 г

Водка Смирнов / 150 мл
или
Домашнее вино / 250 мл

Клюквенный морс  
/ 500 мл

ГОРЯЧЕЕ ГОРЯЧЕЕ

НАПИТКИ

ДЕСЕРТ

НАПИТКИ

2 000  3 000  4 200  

КОМПЛИМЕНТ ОТ РЕСТОРАНА  
при заказе банкета — 
итальянские брускетты  
и бокал игристого

Банкетное предложение действует 
для компаний от 10 до 60 человек 
ПРИ ЕВРОПЕЙСКОЙ РАССАДКЕ 
БЕЗ ЗАКРЫТИЯ ЗАЛА

По запросу гостей может быть предоставлено 
дополнительное оборудование:
•   Звуковая система            •   Микрофон
•   Плазменная панель

Подробности уточняйте у администраторов ресторана: 
8 (812) 600-25-70 или у администратора call-центра 
Ginza Project: 640-16-16
e-mai: jamiesitalian.spb@mail.ru

Запечённая треска  
/ 225 г
и Чипсы Funky / 180 г
или
Куриное филе на гриле  
с фреголой / 280 г
и Чипсы Funky / 180 г

ГОРЯЧЕЕ

Водка Смирнов / 150 мл
или
Домашнее вино / 250 мл

Клюквенный морс  
/ 500 мл

Капучино / 120 мл

НАПИТКИ

Чизкейк / 125 г

ДЕСЕРТ



МЫ БУДЕМ РАДЫ ОБСУДИТЬ С ВАМИ ОРГАНИЗАЦИЮ ЛЮБОГО 
ПРАЗДНИКА И СОСТАВИТЬ ИНДИВИДУАЛЬНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ

Подробности уточняйте у администраторов ресторана  
по телефону 8 (812) 600-25-70 или у администратора  

call-центра Ginza Project по телефону 640-16-16

E-mail: jamiesitalian.spb@mail.ru

Ресторан Jamie`s Italian
Конюшенная площадь, 2

ginza.ru/spb/restaurant/jamies_italian

КОНТАКТЫ



за вниманиеСПАСИБО


