


Ф лагманский ресторан Ginza расположился  
в одном из красивейших районов  
Петербурга — на Петроградской стороне. 
В интерьере ресторана вы не найдёте уголка,  
не тронутого ценителями природных материалов: 
зелень, дерево и приглушённые тона здесь  
в каждом элементе. В меню собраны блюда  
с разных уголков Земли, однако особую гордость 
вызывает японская кухня. Нежные сашими, 
тающие во рту роллы, классические и горячие 
суши — все блюда японского направления 
приготовлены в соответствии с аутентичными 
кулинарными традициями.

О РЕСТОРАНЕ

В ресторане Ginza празднование любого  
мероприятия пройдёт для вас на высшем  
уровне.  Удобное расположение на Петроградской  
стороне — в непосредственной близости  

от центра, но в то же время в удалении от суеты большого 
города — роскошный интерьер и безупречная кухня создадут 
неповторимую атмосферу сказочного праздника. Просторные 
и уютные залы отлично подойдут для компаний любого 
размера: семейный или дружеский вечер, масштабные 
мероприятия — наш ресторан примет до 300 человек. 
Поразительное разнообразие блюд, воплощающее в себе  
всё лучшее из итальянской, русской, кавказской и, конечно 
же, японской кухни впечатлит  
и порадует любого гостя. 

БАНКЕТЫ 



Мы предлагаем вам не только услуги 
опытного шеф-повара, но и целой 
команды, готовой взять под свою 
ответственность проведение праздника 
любой степени важности.
Гинза — это тщательно подобранная 
команда поваров и менеджеров 
с многолетним опытом и знаниями, 
хорошо обученный дружелюбный 
персонал, способный сделать ваше 
мероприятие уникальным.

МЕРОПРИЯТИЯ
В РЕСТОРАНЕ

ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ МЕРОПРИЯТИЙ  
НЕОБХОДИМО: 
1. составление предварительного заказа; 
2. компаниям от 8 гостей включается сервисный 
сбор в размере 10% от суммы счёта; 

3. оплата по безналичному расчёту возможна 
от суммы счёта не менее 20 000 руб.
 и не позднее 3 рабочих дней до даты 
мероприятия; 
4. обязательно внесение предоплаты.

ПРОВЕДЕНИЕ
МЕРОПРИЯТИЙ



ВОЗМОЖНОСТИ 
ПО РАЗМЕЩЕНИЮ

ЭКСКЛЮЗИВНОЕ БАНКЕТНОЕ МЕРОПРИЯТИЕ 
полное закрытие ресторана, до 300 гостей

МАЛЫЙ ЗАЛ  

банкетная рассадка — 
до 35 гостей  

до 45 гостей — фуршет

ЗАЛ-ТЕРРАСА 

банкетная рассадка — 
до 60 гостей  

до 80 гостей — фуршет

ОСНОВНОЙ ЗАЛ 

банкетная рассадка — 
до 120 гостей 

до 200 гостей — фуршет

АНТИПАСТИ

СЕВИЧЕ В ЯПОНСКОМ СТИЛЕ

ТЕПЛЫЙ САЛАТ С УТКОЙ И ПЕРСИКАМИ

СИБАС АКВА ПАЦЦА

ТАРТАР ИЗ ТУНЦА С АВОКАДО

КРЕВЕТКИ ТЕМПУРА СЫРНАЯ ТАРЕЛКА

МЕДОВИКПОРТЕРХАУС



Для каждого мероприятия в ресторане составляется индивидуальное меню 
с учётом предпочтений и пожеланий гостей. Далее приведены несколько 
примеров на различный бюджет.

МЕНЮ

ПРЕДЛОЖЕНИЕ 1 ПРЕДЛОЖЕНИЕ 2ПО 7500 РУБ. НА ПЕРСОНУ 
ИЗ РАС ЧЁ ТА НА 10 ПЕР СОН

ПО 11000 РУБ. НА ПЕРСОНУ 
ИЗ РАС ЧЁ ТА НА 10 ПЕР СОН

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ (В СТОЛ)	 Кол-во	 Цена� Итого 

Антипасти	 2	 2990	�  5980
Ассорти брускетт (с хамоном, с крабом, помидорини)	 2	 2870	�  5740
Фермерский салат	 2	 590	�  1180
Салат с томатами, баклажанами и сыром фета 	 3	 990	�  1980
Теплый салат с уткой и персиками	 2	 990	�  1980

		  Подытог:	� 16 860

ОСНОВНОЕ БЛЮДО (НА ВЫБОР ГОСТЯ)	 Кол-во	 Цена� Итого 

Равиоли с бурратой и баклажаном	 5	 990	�  4950
Французский цыпенок с пюре 	 5	 1490	�  7450 
из сельдере и белыми грибами

		  Подытог:	� 12 400

ДЕСЕРТ (НА ВЫБОР ГОСТЯ)	 Кол-во	 Цена� Итого 

Тирамису 	  5	 550	�  2750
Чизкейк	 5	 590	�  2950

		  Подытог:	� 5700

НАПИТКИ	 Кол-во	 Цена	�  Итого 

NV Prosecco Superiore игристое вино (750 мл)	 2	 5400� 10 800
Sauvignon Blanc, New Zealend, 	 2	 4800	�  9600 
2016 белое сухое вино  (750 мл)
The Black Shiraz, Australia, 2016 	 2	 3780	�  7560 
красное сухое вино (750 мл)

		  Подытог:	� 27 960
			 
Домашний клюквенный морс (1000 мл)	 2	 1120	�  2240
Минеральная вода S. Pelegrino/Acqua Panna (750 мл)	 4	 730	�  2920

		  Подытог:	� 5160

	 Итого на 10 персон:	�  68 080
	 Сервисный сбор:	�  6808
	 Итог:		�   74 888

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ (В СТОЛ)	 Кол-во	 Цена	�  Итого 

Ассорти сыров	 2	 2490	�  4980
Тартар из тунца с авокадо	 2	 1790	�  3580
Тартар из краба и авокадо	 2	 2980	�  5960
Карпаччо из томатов с ялтинским луком	 2	 1290	�  2580
Стейк-салат с мраморной говядиной	 2	 2990	�  5980

		  Подытог:	�  23 080

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА (В СТОЛ)	 Кол-во	 Цена� Итого 

Креветки темпура	 5	 1390	�  6950
Самса с тыквой	 10	 350	�  3500
Самса с курицей	 10	 350	�  3500

		  Подытог:	�  13 950

ОСНОВНОЕ БЛЮДО (НА ВЫБОР ГОСТЯ)	 Кол-во	 Цена� Итого 

Ростбиф с перечным соусом и запеченным картофелем 	 5	 1890	�  9450
Сибас Аква Пацца	 5	 1990	�  9950

		  Подытог:	�  19 400

ДЕСЕРТ (НА ВЫБОР ГОСТЯ)	 Кол-во	 Цена� Итого 

Медовик	 5	 590	�  2950
Сметанник	 5	 690	�  3450

		  Подытог:	�  6400

НАПИТКИ	 Кол-во	 Цена	�  Итого 

NV Prosecco Superiore игристое вино (750 мл)	 2	 5400� 10 800
Sauvignon Blanc, New Zealend, 	 2	 4800	�  9600 
2016 белое сухое вино  (750 мл)
The Black Shiraz, Australia, 2016 	 2	 3780	�  7560 
красное сухое вино (750 мл)

		  Подытог:	�  27 960
	
Домашний клюквенный морс (1000 мл)	 2	 1120	�  2240
Минеральная вода S. Pelegrino/Acqua Panna (750 мл)	 4	 730	�  2920
Чай/кофе 	  10	 350	�  3500

		  Подытог:	�  8660

	 Итого на 10 персон:� 99 450
	 Сервисный сбор:� 9945
	 Итог:	�  109395



ПРЕДЛОЖЕНИЕ 3 ПО 14200 РУБ. НА ПЕРСОНУ 
ИЗ РАС ЧЁ ТА НА 10 ПЕР СОН

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ (В СТОЛ)	 Кол-во	 Цена	�  Итого 

Севиче в японском стиле	 1	 2290	�  4580
Карпаччо из артишоков	 2	 1390	�  2780
Карпаччо из атлантических креветок	 2	 1490	�  2980
Ассорти итальянских мясных деликатесов	 2	 2990	�  5980
Греческий салат	 2	 790	�  1580
Страчателла с рукколой и томатами	 2	 1290	�  2580

		  Подытог:	�  20 480

ОСНОВНОЕ БЛЮДО (В СТОЛ)	 Кол-во	 Цена� Итого 

Рибай на кости (700гр)	 2	 5990	�  11 980
Сибас в соли	 2	 5990	�  11 980
Овощи гриль 	 2	 690	�  3450

		  Подытог:	�  27 410

ЯПОНИЯ	 Кол-во	 Цена� Итого 

Сашими-сет № 2 	  2	 3990	�  7980
Ролл Калифорния с крабом	 2	 1490	�  2980
Ролл фирменный овощной с лососем	 2	 1190	�  2380
Ролл Гинза	 4	 890	�  1780

		  Подытог:	�  15 120
ДЕСЕРТ (НА ВЫБОР ГОСТЯ)	 Кол-во	 Цена	�  Итого

Праздничный торт , кг	 2	 5000	�  10 000

		  Подытог:	�  10 000

НАПИТКИ	 Кол-во	 Цена	�  Итого

NV Prosecco Superiore игристое вино (750 мл)	 2	 5400	�  10 800
2014 Chablis 1-er CRU, France белове сухое вино (750 мл)	 2	 8200	�  16 400
2012 Barolo, Giacosa Fratelli, Italy 	 2	 9900	�  19800
красное сухое вино ( 750 мл ) 

		  Подытог:	�  47 000
		
Домашний клюквенный морс (1000 мл) 	  2	 1120	�  2240
Минеральная вода S. Pelegrino/Acqua Panna (750 мл)	 4	 730	�  2920
Чай/кофе	 10	 350	�  3500

		  Подытог:	�  8660

	 Итого на 10 персон:	�  128 670
	 Сервисный сбор:	�  12 867 
	 Итог:		�   141 537



КОНТАКТЫ

САНКТ-ПЕТЕРБУРГ, АПТЕКАРСКИЙ ПР., Д. 16

Служба приёма гостей: 
+7 (812) 324-70-94

Единый телефон Ginza Project:
+7 (812) 640-16-16


