


«Москва» — прекрасный образец основа-
тельного подхода к устройству ресторана.  
Щепетильность при разработке меню и 
стремление показать не только отличную 
кухню, но и впечатляющие городские виды 
в самом центре Петербурга.

О РЕСТОРАНЕ



 Ресторан «Москва» идеально подходит для мероприятий подобного рода: 
доброжелательный персонал, радушная атмосфера и идеальный сервис, а в 
меню представлены как традиционные русские блюда, так и хиты мировой 
кулинарии. Вы и ваши гости получите незабываемые впечатления от пре-
красно проведённого вечера в ресторане «Москва»! Не упустите момент — 
заказывайте банкет уже сейчас!

БАНКЕТЫ 
В РЕСТОРАНЕ



Уединённая зона — 
до 18 гостей 
за одним столом.ВОЗМОЖНОСТИ 

ПО РАЗМЕЩЕНИЮ

Эксклюзивное бан-
кетное мероприятие 
с полным закрыти-
ем ресторана до 350 
гостей (фуршетная 
рассадка).

Пространство 
ресторана разде-
лено на три зоны, 
каждая из которых 
рассчитана на 
50–70 гостей.



— Необходимо составление предварительного заказа. 
— Компаниям от 10 гостей включается сервисный сбор 

в размере 10% от суммы счёта.

ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ 
МЕРОПРИЯТИЙ

Возможно три вида оплаты: 

1) оплата наличными; 
2) оплата по безналичному расчёту (не позд-
нее 3-х рабочих дней до даты мероприятия); 
3) оплата по договору с юридическим лицом.

Эксклюзивное банкетное мероприятие 
от 3 500 000 руб.



ЗАКУСКИ В СТОЛ Кол-во Цена Итого
Мясное ассорти 2 850 1700
Рулетики из баклажанов с сыром фета 2 510 1020
Оливье с цыпленком 4 370 1480
Салат с кальмаром гриль 4 550 2200
Овощной салат с яйцом Бенедикт 2 450 900
Хлебная корзинка 2 180 360

ГОРЯЧЕЕ НА ВЫБОР Кол-во Цена Итого
Котлета по-киевски с картофельным пюре 5 860 4300
Филе ладожского судака с овощным соте и соусом морне 5 870 4350

ДЕСЕРТЫ Кол-во Цена Итого
Медовик  5 порций 320 1600
Торт Полет 5 320 1600

ПРЕДЛОЖЕНИЕ 1 
БАНКЕТНОЕ МЕНЮ НА 10 ПЕРСОН ИЗ РАССЧЕТА 3500 НА ЧЕЛОВЕКА.* 

*Пример банкетного предложения. Предложение составляет менеджер ресторана, исходя из индивидуальных предпочтений гостя. 



ПРЕДЛОЖЕНИЕ 1 
БАНКЕТНОЕ МЕНЮ НА 10 ПЕРСОН ИЗ РАССЧЕТА 3500 НА ЧЕЛОВЕКА.* 

*Пример банкетного предложения. Предложение составляет менеджер ресторана, исходя из индивидуальных предпочтений гостя. 

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ Кол-во Цена Итого
Руссе квелли, газированная/негазированная, 0,75 л 4 380 1520
Морс клюквенно-брусничный, 1 л 2 830 1660
Кофе или чай (на выбор) 10 300 3000

АЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ Кол-во Цена Итого
Белое сухое вино Orvieto Classico, Италия, 0,75 л 2  3000 6000
Красное сухое вино Cabernet Savignon — Bouchon, Чили, 0,75 л 2  3000 6000
 
 Итого: 37 510
 С учетом сервисного  
 сбора 10 %: 41 261



ЗАКУСКИ В СТОЛ Кол-во Цена Итого
Карпаччо из лосося 2 890 1780
Мясное ассорти 2 850 1700
Моцарелла с томатами 2 690 1380
Цезарь с креветками  2 690 1380
Листья салата с пармской ветчиной 2 760 1520
Хлебная корзинка 2 180 360

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ Кол-во Цена Итого
Рыба и морепродукты на гриле с итальянским соусом 3 1 960   5 880

ГОРЯЧЕЕ НА ВЫБОР Кол-во Цена Итого
Медальон из говядины с запеченым картофелем 5 1250 6250
Лосось с овощами, приготовленными на гриле 5 1810  9050

ДЕСЕРТЫ Кол-во Цена Итого
Торт кокосовый 5 360 1800
Торт шоколадно-черничный 5 360  1800

ПРЕДЛОЖЕНИЕ 2 
БАНКЕТНОЕ МЕНЮ НА 10 ПЕРСОН ИЗ РАССЧЕТА 5000 НА ЧЕЛОВЕКА.* 

*Пример банкетного предложения. Предложение составляет менеджер ресторана, исходя из индивидуальных предпочтений гостя. 



БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ Кол-во Цена Итого
Руссе квелли, газированная/негазированная, 0,75 л 4 380 1520
Морс клюквенно-брусничный, 1 л 2 830 1660
Кофе или чай (на выбор) 10 300 3000

АЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ Кол-во Цена Итого
Белое сухое вино Sauvignon Blanc Oustric, 0,75 л 2  3500 7000
Красное сухое вино Sangiovese Caparzo, 0,75 л 2  3500 7000

 Итого: 47 200
 С учетом сервисного  
 сбора 10 %: 51 920

ПРЕДЛОЖЕНИЕ 2 
БАНКЕТНОЕ МЕНЮ НА 10 ПЕРСОН ИЗ РАССЧЕТА 5000 НА ЧЕЛОВЕКА.* 

*Пример банкетного предложения. Предложение составляет менеджер ресторана, исходя из индивидуальных предпочтений гостя. 



ЗАКУСКИ В СТОЛ Кол-во Цена Итого
Мясное ассорти 2 850 1700
Рыбное ассорти 2 950 1900
Рулетики из баклажанов с сыром фета 2 510 1020
Салат с черносливом и козьим сыром 2 690 1380
Салат с кальмаром гриль 2 550 1100
Салат с фермерским цыпленком 2 550 1100
Хлебная корзинка 2 180 360

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ Кол-во Цена Итого
Рыба и морепродукты на гриле 2 1960 3920
Тигровые креветки гриль 2 1790 3580

ГОРЯЧЕЕ НА ВЫБОР Кол-во Цена Итого
Дорада с овощами гриль  5 1580 7900
Корейка новозеландского ягненка с печеным картофелем 5 1790 8950

ПРЕДЛОЖЕНИЕ 3 
БАНКЕТНОЕ МЕНЮ НА 10 ПЕРСОН ИЗ РАССЧЕТА 7000 НА ЧЕЛОВЕКА.* 

*Пример банкетного предложения. Предложение составляет менеджер ресторана, исходя из индивидуальных предпочтений гостя. 



ДЕСЕРТЫ Кол-во Цена Итого
Морковный торт 5 порций 390 1950
Торт с ореховым пралине 5 360 1800

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ Кол-во Цена Итого
Руссе квелли, газированная/негазированная, 0,75 л 4 380 1520
Морс клюквенно-брусничный, 1 л 2 830 1660
Морс малиновый, 1 л 2 830 1660
Кофе или чай (на выбор) 10 300 3000

АЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ Кол-во Цена Итого
Белое сухое вино Chablis, Франция, 0,75 л 2  6500 13 000
Красное сухое вино Valle Cupa, Италия, 0,75 л 2  5900 11 800 

 Итого: 69 300
 С учетом сервисного  
 сбора 10 %: 76 230

ПРЕДЛОЖЕНИЕ 3 
БАНКЕТНОЕ МЕНЮ НА 10 ПЕРСОН ИЗ РАССЧЕТА 7000 НА ЧЕЛОВЕКА.* 

*Пример банкетного предложения. Предложение составляет менеджер ресторана, исходя из индивидуальных предпочтений гостя. 



КОНТАКТЫ

Служба 
приёма гостей: 

+7 (921) 907-31-97

 Единый телефон 
Ginza Project: 

+7 (812) 640-16-16

По вопросам организации мероприятий: 

+7 (921) 437-97-87

(менеджеры ресторана)

Санкт-Петербург, Невский проспект, д. 114 
(ТК «Невский центр»)


